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+6 ANOS FORMANDO PROFESIONALES DEL ENOTURISMO

+ 175 antiguos alunnos +30 bodegas colaboradoras
EE
- +15 cursos impartidos +18 eventos
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Las clases del curso completo de Especialista en Enoturismo comenzaran el 18 de octubre
y finalizaran el 16 de diciembre de 2021.

Las plazas previstas para este curso estaran limitadas para tan solo 10 alumnos que seran
seleccionadas a traves de una entrevista y/o proceso de seleccion gestionado por la Escuela
Superior de Enoturismo.

El horario previsto sera de lunes a miércoles de 16:00 h a 20:15 h y varias horas en
plataforma on-line.

El programa comprende:

e Parte |: Itinerario Experto en Guia de Enoturismo.

e Parte ll: Itinerario Experto en Gestion y Direccion de Destino Enoturistico.
Se combina la formacion lectiva presencial y online.



El programa de formacion Especialista en Enoturismo es el curso perfecto para todos los que desean adquirir conocimientos
del sector turistico y vitivinicola para desarrollar su carrera profesional en este ambito.

Durante las 500 horas de formacion se logra una preparacion téica optima para desempenar las tareas cave en un
Departamento de Enoturismo - Comercial - Comunicacion de un centro enotursstico.

Guiado por profesorado profesional en activo en el sector del vino, turismo, comunicacion, que iran transmitiendo los
conocimientos y casos de éxito que lograran una formacion integral del alumno, que se completa con el programa de practicas
final o con un proyecto de investigacion.

La titulacion obtenida como Especialista en Enoturismo, una vez superados todos los modulos presenciales, y las practicas o
proyecto final, esta avalada por la experiencia de mas de 30 anos impartiendo formacion del sector turistico del Centro de
Formacion Gregorio Fermandez (Valladolid), asi como se cuenta con la colaboracion del Ayuntamiento de Medina del
Campo, la Diputacion de Valladolid, y la convalidacion del titulo para guias turisticos de la Junta de Castilla y Leon.




- Cal endario A cadémico

La duracion del curso Especialista en Enoturismo es de 500 horas.

, 156 horas seran clases principales
200 horas de teorma , P Pa Y
44 horas en la plataforma on-line.
A elegir entre presentar un proyecto
300 horas de practicas fin de curso o realizar practicas en

centros de trabajo vinculados al
mundo del enoturismo.

N\

mlTl
I'ﬂ‘



R P rogramaciondel Curso

La formacion lectiva (presencial y on-line) se complementara con trabajo autonomo, visitas vy
didacticas, tales como: Bodegas, Talleres de Cata y otras actividades complementarias de
enoturismo, para afianzar los conocimientos adquiridos.

Tambien se ofreceran algunas clases magistrales por diferentes profesionales del sector.




P rogramaciondel Curso

MODULO 1. CONTEXTO DEL GUIA TURISTICO YLAVISITA GUIADA

1. LA FlGURA PROFESI ONAL DEL GUIATURISTICO

1. Introduccion al subsector del guia turistico.
- Tipos de guia turstico.

- Funciones del guia turstico.
2. Regulacion de la actividad profesional del guia turistico.
3. La figura del guia enoturistico.

2. DISENO DE ITINERARIOS, VISITAS YOTROS SERVICIOS

1. Introduccion a la estructuta del turismo.

2. Elviae combinado. Normativa y diseno del viae conbinado.
3. Cotizacion del viae combinado.

4., Elseguro obligatoro de viagros.




P rogramaciondel Curso

MODULO 1. CONTEXTO DEL GUIA TURISTICO YLAVISITA GUIADA

3. APLICACION TECNICAS COMUNICACION YDINAMIZACION DE GRUPOS

Master Class: Storytelling del vino. Impartida por Jesus Pilar.
1. Técnicas para hablar en publico.

2. Storyteling y Elevator Speech.

3.  Haboracion de mapas de mensajes y protocolos de visita.
4. Lacomunicacion empresarial y personal.

4.PROTOCOLO YRELACIONES PUBLICAS

Introduccion al protocolo institucional.
ntroduccion al protocolo empresarial.

1.

2

3. Introduccion al protocolo social.

4. Las relaciones publicas en el enoturismo.
5

Organizacion de eventos de enoturismo.




1. LABODEGA, OFERTAYY DEMANDA

La bodega. Clientes intermos y extermos.
Perfil de la demanda enoturstica.
El viajero enoturstico.
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Tendencias en el enotursno.

Las D.O espanolas. Las rutas del vino espanolas.
Principales focos vinicolas mundiales.
Patrimonio subterraneo.
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P rogramaciondel Curso

MODULO 2. PROCESOS DE GUIA ENOTURISTICO

2.1NTRODUCCI ON AL MUNDO DEL VINO

1. Eltemrunoy tipos de uva.
2. Fases de elaboracion del vino.
3. Clasificacion de los vinos.

3.INTRODUCCI ON A LA CATA DEL VINO

Master Class: cata técnica. Impartida por Inés Salas, de Bodegas Félix Salas.
1. Diferencia entre cata y degustacion.

2. Requisitos para la cata.

3. Fases delacata.

4. Degustacion del vino.

5.  Practica de catas en vinoteca.
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P rogramaciondel Curso

MODULO 2. PROCESOS DE GUIA ENOTURISTICO

4.INTRODUCCI ON AL SERVIC1O DEL VINO |

La temperatura del vino en su almacen.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
/.

Otros utensilios del servicio del vino.
El maridaje / amonia. Gastronomia y vino.

_a temperatura del vino en su servicio.
Aerramientas de servicio.
_a vajila del vino, copas y decantadores.

A de vino.

Diseno de car




R P rogramaciondel Curso

MODULO 2. PROCESOS DE GUIA ENOTURISTICO

5. DISENO DEL PRODUCTO ENOTURISTICO: VISI TA EN BODEGA

Master Class: visita a bodega Ramon Bibao.
Diseno y programacion del producto enoturistico en bodega.
Localizacion de puntos de interées en los complejos bodegueros.
Termporizacion de la visita.

Cotizacion de la visita Y fijacion de precio de la visita.
La tienda en bodega.

1.

2

3

4. Dienoy tipos de visita en bodega.
5

6




6. EAPRENDIMIENTO DEL GUIA EN LABODEGA

1. Conocimientos de yacimientos de empleo en el sector.
2. Busqueda proactiva de empleo en el sector enoturistico.
3. Generacion de empleo en el sector bodeguero.

4. Ejemplo de éxito de emprendimiento: proyecto El Cavino.
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P rogramaciondel Curso

MODULO 2. PROCESOS DE GUIA ENOTURISTICO

7.ENGLI SH WINE TOURISM

Master Class: visita y cata en inglés en Bodega Elias Mora.
| mpartida por Catalina Madra.

1. Situation, villages, climate, soils.

2. Grape/s,vineyard, D O., plots, harvest.

3. Wine tourism English language skills.

4. A tour of the winary. Elaboration, vat & barrels cellar, ageing.

5

6

Packaging, sales, Marketing, Brands.
A wine tasting. Guided wine tasting, aromas, faults, pairing.




R P rogramaciondel Curso
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MODULO 3. EXPERTO EN GESTION DE DESTINO YEMPRESA ENOTURISTICA

1. MARKETING ENOTURISTICO

Master Class on-line: Marketing Enoturistico. Impartida por Luis Tolosa.
Master Class: Branding Enoturistico en bodega Pago de Carraovejas. Impartida por Angela Arranz.

1.

GA W N

El marketing enotunistico. Especializacion del sector.
Diseno de un plan de Marketing de destino enoturstico.
Control y retomo del Plan de Marketing.

Branding enoturstico.

La responsabilidad social corporativa.




P rogramaciondel Curso

MODULO 3. EXPERTO EN GESTION DE DESTINO YEMPRESA ENOTURISTICA

2. COMERCIALIZACION DEL PRODUCTO ENOTURISTICO

Master Class online: Comercializacion. Impartida por Manel Colmenero.

El producto turstico: potiédrico, experiencial y su disefo.
Rentabilidad y retomo del producto enoturistico.

Agencias y canales de comercializacion.

1.

2

3

4. Comerdalizacion y distribucion del producto enoturistico nacional.
5.  Comercializacion y distribucion del producto enoturistico intemacional.
6

Comercializacion de espacios musetsticos.
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R P rogramaciondel Curso

MODULO 3. EXPERTO EN GESTION DE DESTINO YEMPRESA ENOTURISTICA

3. COMUNICACION DIGITAL

Master Class: Direccion de Empresa Enoturistica.
1. Las RRSS al servicio del enoturismo

2. Elblog, newsletter, contenido al servicio del
enoturismo.

3. Estratategia de marca de las RRSS.
4. Posicionamiento.Si no estas en Google no

existes..
5. GoodeMyBusness.
6. Introduccion practica en las RRSS.
((’ 7. Introduccion a la creacion y gestion de una

ek pagina WEB.



R P rogramaciondel Curso

MODULO 3. EXPERTO EN GESTION DE DESTINO YEMPRESA ENOTURISTICA

4. DIRECCION DE LA EMPRESA Y DEPARTAMENTO DE ENOTURISMO

Master Class: Direccion de Empresa Enoturistica.

i
.

El plan de empresa 'y su finalidad.

1.

2. Orientacion laboral.

3. Larelacion de la empresa con el entomo..
4, Tramites de contratacion.
5

6

7

Obligaciones fiscales de la ermpresa.
Liderazgo y negociacion.
Direccion de la empresa enotursstica.




R P rogramaciondel Curso

MODULO 3. EXPERTO EN GESTION DE DESTINO YEMPRESA ENOTURISTICA

5.1NGLES APLI CADO A LA EMPRESA.

COMERCIALIZACION YMARKETING

1. Howto sell your wine in English?

2 10 key frases for negotiation.

3. Keyphrases tenms and conditions.

4. What wineries want to know about importers?

N



R P rogramaciondel Curso

MODULO 4. PRACTICAS EN CENTROS DE TRABAJO / PROYECTO FIN DE CURSO
300 horas.




No hay mayor satisfaccion, para la Escuela Superior de Enoturismo, que ver como ano tras
ano, nuestros alumnos van logrando sus objetivos profesionales y afianzandose en el sector del

enotunsmo.

Desde que te matriculas, en nuestro Programa Formativo, entras a formar parte (si asi lo
deseas) de nuestra bolsa de ofertas de empleo en enoturismo, asi como te informamos de todo
tipo de convocatorias y eventos entomo al enoturisn.



Alvaro Ribon.

Mi experiencia fue muy enriquecedora, aprendi cosas que me han resultado Utiles para mi formacion profesional.
Gracias a €llo he podido redirigir mi carrera hacia el enoturismo, primero en bodegas como Protos y actualmente en
bodegas Enrique Mendoza.

|1 Promocion Especialista en Enoturismmo_2017.

Damiana S udano.

Mi experiencia en la escuela de enoturismo fue de las mas singulares: al ser de otro pais europeo entre los mas productores
de vino en el mundo, pude desarrollar mi pasion para el enoturismo y descubrir muchos aspectos de este ambito antes
desconocido. Lo mejor ha sido encontrar trabajo en el lugar donde hice mis practicas. Seforita Malauva es una de las
mejores expresiones de lo que es el enoturismo urbano en Valladolid y ahi puedo expresar mi talento por los idiomes, al ser
este un sitio visitado por muchos turistas, y mi interes por el aprendizaje continuo.

|11 Promocion Especialista en Enoturismo_2018.

Jorge Andrés.

"Gracias a la Escuela Superior de Enoturismo he podido encontrar mi camino profesional orientado al mundo del vino, tras las
practicas en la bodega consegui un puesto estable en Bodega Arzuaga y puedo decir que fue un enomme acierto realizar el
curso de especialista en enoturismo.”

|11 Promocion Especialista en Enoturismmo_2018.




Adrian Pérez.

Tras realizar trabajos siempre relacionados con €l trato con las personas, un dia decidi unir esa faceta, con el
mundo del vino. Actualmente, sin duda una de las mejores decisiones de mi vida fue estudiar el curso de
especializacion en guia enoturistico. Poder desarrollar mi carrera profesional junto al pueblo que vio nacer a
mis abuelos es fantastico. Trabajo en el Departamento de enoturismo de una de las mas bonitas bodegas de la
D.O. Rueda, El Hilo de Ariadna de Grupo Yllera.

IV Promocion Especialista en Enoturismo_2019.

David Jimeno.

La experiencia vivida como alumno de la Escuela Superior de Enoturismo, me abrio las puertas hacia el mundo
laboral. Tras finalizar mis practicas con opcion laboral, tuve la oportunidad de poder colaborar con Enrique Lopez
en "El Cavino”. Desde entonces, sigo alli trabajando y agradecido por la oportunidad.

V Promocion Especialista en Enoturismo_2020.




R I nformacion y M atricul a

Especialista en Enoturismo > Del 1 de septiembre hasta el 15 de octubre, ambos dias

Matricula ordinaria inclidos.  1.390,00€

Modalidades de pago > Transferencia bancaria, tarjeta de crédito, pago financiado.
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Esperamos contar contigo para el VIl Curso Especialista en Enoturismo

Juntos brindaremos por grandes exitos y logros profesionales.

Si tienes alguna duda ponte en contacto con nosotros

Iz info@escuelasuperiorencturismo.com \. 633 324 037 /983 663 149 (('
a


mailto:info@escuelasuperiorenoturismo.com

